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Problemas en la calidad
de la canal de pollo(l)

w RICARDO CEPERO BRIZ. DPTO. PROD. ANIMAL Y CIENCIA DE LOS ALIMENTOS. FACULTAD VETERINARIA DE ZARAGOZA. (*)

| mercado del pollo exige hoy
en dia una elevada calidad del
producto final. Entre las carac-
teristicas que se demandan
sigue siendo fundamental una
Optima apariencia externa de
la canal, producto que atn
predomina comercialmente en Espafa.
Los defectos que puede presentar condu-
cen a su depreciacion, al afectar en parti-
cular a su porcion mas valiosa, la pechuga;
o bien obligan al expurgo de las zonas
dafadas, con las consiguientes mermas de
peso y econdmicas. Por otra parte, el au-
mento de la venta directa en despiece
obliga a prestar atencién especial a otras
anomalfas como hematomas y hemorra-
gias, que causan rechazo en los clientes y
consumidores.

Normalmente casi todas las canales que
son mal clasificadas en matadero (comtn-
mente llamadas "de segunda") presentan
defectos en su apariencia externa;, menos
del 5% de estas "segundas" se deben a
un peso insuficiente, mala conformacién,
o a lesiones patoldgicas especificas, salvo
en manadas que han sufrido enfermeda-
des graves o muy prolongadas.

La proporcion de canales con defectos
rechazables es muy variable, y oscila entre
el 5y el 30%, segun las partidas de
pollos y el baremo de exigencia del mata-
dero (a su vez determinado por sus clien-

(*) Trabajo presentado en las IlI Jornadas Internaciona-
les de Avicultura de Carne, organizadas por Trow
Nutrition Fspana.

Una cama en buen estado, fundamental para evitar problemas de piel.

tes y el precio del mercado). Una clasifi-
cacién de nivel medio podria tener la
siguiente distribucién: Grado A, 85%;
Grado B ("segundas"), 14%; no aptas
para el consumo (incluyendo bajas en
muelle y decomisos), 1%. Se debe aspirar
a obtener un 90-95% de canales de pri-
mera calidad.

El logro de este objetivo estd muy con-
dicionado por aspectos estructurales: no es
infrecuente que entren en conflicto los
intereses del criador, el integrador y el
matadero, pues la rentabilidad de unos y

otros depende de los resultados consegui-
dos en indices muy distintos. Si la firma
integradora posee mataderos propios, la
perspectiva cambia por completo, pero
aun asi hay lugar para la controversia, si
cada cual se centra de forma exclusiva en
sus propias prioridades.

Es logico pretender que cada fase de
la cadena productiva sea rentable, pero no
hay que olvidar que los maximos benefi-
cios o pérdidas se obtienen en el producto
final. Producir una mala calidad de canal
puede causar importantes pérdidas econd-

CUADRO |. Origen y tipos de defectos en las canales "de segunda”.

Periodo de cebo Carga, transporte, y manejo en el matadero Procesamiento Conservacion
Mala conformacion Hematomas y magulladuras Mal sangrado Enranciamiento
Manchas de cama Dislocacionies y fracturas Hemorragias y coaguios Coloraciones anormales
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CUADRO Il. Resultados de cebo y calidad de canal segiin el peso al sacrificio de los broilers. Bilgili y Norton, 1995.

NOmero de manadas
Edad

Peso medio
Viabilidad

Indice conversion

micas por decomisos y mermas por expur-
gos, pero hay consecuencias mucho mads
graves, como la necesidad de hacer fre-
cuentes concesiones comerciales, o la pér-
dida de clientes.

Identificar el origen de estos problemas
no es sencillo en la practica. Casi siempre
pueden ser causados por muy diversos fac-
tores, que a veces actian de forma com-
binada. Por ello es esencial:

- Definir con precision las anomalias
observadas, y su gravedad.

- Recoger de forma sistemati-
zada tantos datos como sea posi-
ble, tanto en el matadero como
en las granjas de cebo. Es necesa-
rio para no pasar por alto nin-
guna de las eventuales causas.
CUyO CONOCIMIENto Preciso es con-
dicion previa para poder reducir
o eliminar los problemas.

- Aplicar una metodologia
estadistica adecuada.

Los cstudios estadisticos de
tipo multivariante y discriminante
pueden ser de gran ayuda para
clarificar las causas; un ejemplo
modélico de esta metodologia se
puede encontrar en Elfadil y col.
para el caso de la celulitis. Hay
que controlar un nimero suficiente de
canales (150-300 por partida); con un
nimero excesivamente limitado se obtie-
nen porcentajes muy variables, por lo que
a veces no se observan tendencias 16gi-
cas, 0 no se obtiene significacion estadis-
tica.

- Colaboracion estrecha entre todas las
partes implicadas.

Es. sin duda. la condiciéon mds importan-
te y necesaria para resolver los problemas.

<1930 g 1930 - 2384 g
114 111
42 +18 511 + 27
1752 + 086 2152 + 132
96,3 + 2,04 959 + 28
2,00 + 0,07 2,14 + 0,12

031 # 0,31

Tipos de "segunda" y su origen

(Qué es una canal "de segunda"? La
legislacion vigente (Rglto. CEE 1906/90,
art. 3°, y Rglto. CEE 1538/91, art. 6°)
exige a las canales clasificadas como cate-
goria A:

- Buena conformaciéon. Carne turgente,
pechuga bien desarrollada, ancha, larga y
carnosa, y muslos carmosos. Se apreciard
una capa uniforme y fina de grasa en la
pechuga. espalda y contramuslo.

Canal de 1° calidad, segln los baremos de Estados Unidos.

- Se podran presentar algunas peque-
fias plumas. canones y filoplumas en la
pechuga, muslos, rabadilla, articulaciones
de las patas y puntas de las alas.

- Se permitird alguna sefial, contusién o
discoloracion, siempre que sea discreto y
no se presente en la pechuga ni en los
muslos. Podrdn faltar las extremidades de
las alas. Podra permitirse una ligera rojez
en las extremidades de las alas o foliculos.

- En la carne de ave congelada o ultra-

> 2384 g
87

585 + 3,7
2715 + 37
935 + 3.7
2,25 + 013

045 0

congelada no deberdn apreciarse indicios
de quemaduras por frio, excepto cuando
sean fortuitas, pequenas y discretas. y no
estén en la pechuga ni en los muslos.

Las canales de tipo B ("segundas") se-
rdn las que no cumplan integramente es-
tos requisitos, siempre que estén intactas,
limpias y sin manchas. sin olores extrafios
ni huesos rotos salientes o contusiones im-
portantes.

La relativa imprecision de estos requisi-
tos contrasta con las detalladas especifica-
ciones del sistema de gradacidn
(grading) aplicado en Estados Uni-
dos, donde se describe minuciosa-
mente para cada una de las tres
categorias comerciales (A, B y C)
el tamafio mdximo de las discolo-
raciones y zonas de carne despro-
vistas de piel. segin el peso canal
y las distintas regiones corporales.

Asi pues. el concepto de
"segunda". que esta muy claro en
la normativa USA, queda en
nuestro caso bastante abierta a la
interpretacion de los mataderos y
la mayor o menor exigencia de
sus clientes (ambas varian a
menudo con el precio de mer-
cado). por lo cual una canal de
"segunda’ no significa lo mismo para
todos. Pero es indudable que en nuestro
pais el grado de exigencia comercial de
calidad es cada vez mayor.

El catdlogo de defectos en el aspecto
de la canal con relevancia préctica es muy
amplio. El Cuadro 1 representa un intento
de clasificacién de los mas frecuentes.
atendiendo a la vez a su origen mds pro-
bable. Se excluyen aqui las lesiones pro-
pias de patologias especificas. Las distin-
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tas alteraciones pueden producirse: a)
durante el cebo; b) en la carga y trans-
porte de los pollos; ¢) durante el procesa-
miento, y d) durante la conservacion.
Muchos de los defectos de importancia
comercial, en especial los que afectan a la
piel, se originan en vida del pollo. Los fac-
tores mas determinantes son las condicio-
nes ambientales y de manejo: estado de
la cama, densidad de poblacién, caudal de
ventilacion, temperatura al final del cebo,...

Caso extremo de manchas de cama.

El manejo durante las dltimas 24 horas
(recogida, transporte, espera, descarga y
colgado) tiene una gran influencia sobre
la incidencia de contusiones, fracturas y
dislocaciones de huesos, canales de colora-
cién anormal, € incluso sobre la calidad
de la pechuga (color, textura y capacidad
de retencién de agua), que empeora si los
pollos sufren situaciones de estrés agudo.
La duracién y condiciones del ayuno pre-
vio al sacrificio no sélo afectan al rendi-
miento canal; también influyen sobre el
estado de las visceras, y al riesgo de que
la canal se contamine en la evisceracion.

Pero por lo general ninguna de las alte-
raciones que se han mencionado se debe
a las técnicas de procesamiento en mata-
dero; aunque algunas de éstas, en particu-
lar el escaldado y el desplumado, pueden
hacerlas mds visibles e incluso agravarlas.
En esta fase se originan otros problemas,

y normalmente son las condiciones del
aturdimiento y el sangrado las que causan
los mas importantes (hemorragias y coa-
gulos, mal sangrado).

Un aspecto basico a sefialar es que una
manada de broilers desigual (a causa de
deficiencias importantes en el manejo y la
sanidad de los pollos) produce canales y
piezas también desiguales (origen de pro-
blemas comerciales), pero también un
mayor numero de canales "de segunda”.

Esto sucede porque hay mds canales con
mala conformacién y peso escaso, pero
también por las dificultades practicas de
adaptar las condiciones de procesamiento
(sangrado, escaldado, etc.) a las mas id6-
neas para los diferentes tamafnos de pollo.
La homogeneidad del peso vivo mejora
con el cebo con separacidon de sexos.

La etiologia de muchos de estos proble-
mas es con frecuencia multifactorial. La
complejidad de este tema fue puesta de
relieve recientemente por los norteameri-
canos Bilgili y Norton, al estudiar en més
de 16 millones de broilers la influencia
sobre la calidad de la canal de un gran
nimero de variables de produccién, asi
como la incidencia de los problemas mas
corrientes. Los resultados demuestran que
el peso al sacrificio tiene una influencia de
primer orden, aumentando en los broilers
de mayor edad y peso el porcentaje de

CUADRO Iil. Tipos de defectos que se encontraban en los anos 70.

Tipo de defecto
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Media

Rango

"segundas" y decomisos, y la frecuencia de
ampollas y lesiones en la piel y de huesos
rotos o dislocados. El procesamiento es
responsable de una proporcion de canales
defectuosas mucho menor, y con relativa
independencia de su peso (Cuadro II).

Al valorar estos datos téngase en
cuenta que en Estados Unidos la calidad
que se exige a las canales de grado A es
superior a los criterios habituales en
Espana, y que los defectos atribuibles a la
carga y transporte de los pollos se inclu-
yen en este caso dentro de los originados
por el procesamiento en matadero. Este
trabajo es un buen modelo de cdmo ana-
lizar los resultados obtenidos en cada
situacion concreta.

En este mismo estudio se determind
que los factores mds importantes sobre los
niveles de decomisos y de problemas de
piel eran la elevada densidad de pobla-
cion, el numero de manadas criadas sobre
la misma cama, la escasez relativa de
bebederos, los vacios sanitarios de corta
duracién y los tiempos de espera en mata-
dero demasiado largos, las altas tempera-
turas al final del cebo, y una proporcion
demasiado pequefia (10-15%) del pienso
de arranque en relacion al total de pienso
consumido. En la practica estos parame-
tros pueden variar considerablemente en-
tre unas granjas y otras, incluso dentro de
la misma integracion.

Incidencia de estos problemas

Es muy variable segiin paises y mata-
deros, y en algunos problemas también in-
fluye la época del afio. Por otra parte con
frecuencia resulta dificil hacer comparacio-
nes debido a las variaciones en la termi-
nologia utilizada. En los anos 70, de
acuerdo con los datos publicados por Ma-
yes y otros diversos autores, se daban las
cifras reflejadas en el Cuadro IIL

En Espana no disponemos de estadisti-
cas oficiales ni oficiosas sobre la frecuencia
de los distintos tipos de defectos. Segun
fuentes de la industria, el promedio actual
de "segundas" estaria alrededor del 14%,
y los defectos en alza en los dltimos anos
son ciertos problemas de piel (desgarros,
celulitis, y tumores de los foliculos de las
plumas), las canales enrojecidas, y las
hemorragias; o quizd se concede a éstas
mayor atenciéon que antes en razén del
aumento del despiece envasado.

Por el contrario, en Estados Unidos la
vigilancia de estos problemas es exhaus-
tiva, y por ello se dispone de datos muy
precisos. Bilgili publicd los siguientes datos
medios oficiales, correspondientes al peri-
odo 1986-1992 (Cuadro IV) y 1994 (Cua-
dro V). Recuérdese que el nivel de exi-
gencia de la inspeccion es alli mayor que
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en Espafia, con lo cual la proporcion de
"segundas" es comparativamente alta.

Seguidamente se describen los principa-
les defectos de apariencia externa que
pueden darse en la préctica, junto con su
patogenia y una informacion sucinta sobre
sus causas principales y los factores pre-
disponentes y agravantes, de acuerdo con
el estado actual de nuestros conocimien-
tos.

Alteraciones que se originan
durante el ce

Problemas de piel

Perjudican visiblemente el aspecto de la
canal, y se observan con mucha frecuen-

blemas se generalizan en muchas naves de
cebo. Las diarreas y nefritis causadas por
enfriamiento o por enfermedad, al empe-
orar rapidamente la calidad de la cama,
tienden a aumentar la incidencia de pro-
blemas de piel.

En general, cualquier transtorno pato-
légico puede influir en el aumento de los
problemas de piel, por el mayor tiempo
que los pollos enfermos pasan echados.
Esto se observa especialmente cuando se
presentan problemas de patas, de los que
hay descritos una amplia variedad. y que
han aumentado en la dltima década. Se
estima que en conjunto producen pérdi-
das de] 0.5 al 5% de las aves, entre bajas
y trfas en granja y decomisos en mata-
dero. El tipo de bebederos y su manejo,

Efecto del tipo de bebedero sobre
ol estado de la cama y los tarsos

cama, % humedad

plaién pip1

Eltipo de bebedero influye sobre la calidad de la canal.

cia; actualmente estd aumentando la inci-
dencia de algunos de ellos. Conviene dis-
tinguir entre las diversas condiciones
anormales, pues responden a causas di-
ferentes, pero en general todas se origi-
nan durante el periodo de cebo.

Dermatitis por contacto

Se deben primordialmente a la accién
irritante y abrasiva sobre la epidermis del
pollo de la humedad de la cama y el ex-
ceso de amoniaco; ambas situaciones sue-
len ser coincidentes en las naves mal ven-
tiladas. La presencia de deyecciones
anormales. de origen nutricional (con
pienso y/o grasa sin digerir, 0 con un
exceso de uratos o de agua) puede llegar
a causar los mismos efectos. Sin embargo,
la participacion de factores relacionados
con la dieta sdlo puede sospecharse si el
manejo y el ambiente de la granja son
absolutamente correctos, y cuando los pro-
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oazol1 cazol2

% defectos 3 +4 (escala 0-4)

pip2 omzol3 oazold pip3d

la elevada densidad de poblacion y cier-
tos programas de luz (intermitentes, foto-
periodos cortos) también pueden contr-

CUADRO V. Clasificacion y frecuen-
cia de defectos en las canales de

pollo en USA en el periodo 1986-
1992, (Datos USDA, Bilgili, 1993)

Porcentaje
Canales grado A 55
Maguiladuras:
- Pechuga &
- Contramusios 13

buir al aumento de estas lesiones, por su
repercusion sobre el estado de las camas
y/o la actividad de los pollos.

La piel de los broilers es muy fina, y
durante gran parte del cebo esta poco
protegida por las plumas, sobre todo a
nivel de la pechuga, que no queda cu-
bierta por completo hasta la 5 semana (a
veces incluso hasta la 6). Por tanto, una
velocidad de emplume lenta influye en el
desarrollo y gravedad de los problemas de
piel, y todos los factores que la retarden
tendrdn consecuencias indirectas.

Por otro lado. el plumaje humedo
pierde gran parte de su poder aislante, y
las plumas desordenadas ya no recubren
bien la superficie corporal. Como los
pollos pasan un 80% de su tiempo echa-
dos, sobre todo al final del cebo, su peso
gravita sobre la pechuga y los tarsos, y
mantiene la piel en estrecho contacto con
la cama, lo cual termina por desencade-
nar las lesiones. que pueden llegar a infec-
tarse si la piel pierde su integridad.

Las alteraciones resultantes tienen di-
versas localizaciones (que a menudo coin-
ciden en la misma canal). y distintos gra-
dos de gravedad (desde inflamacion a
necrosis), segun el tiempo de exposicion a
esta situacion, y su intensidad. Las derma-
titis por contacto son muy frecuentes en
matadero, con una incidencia que varia
del 3 al 30%, sobre todo en invierno.
Bajo este término se incluyen los siguien-
tes problemas:

* Quemaduras de amoniaco. Su aspec-
to es muy similar a una quemadura, por
lo que las zonas afectadas (generalmente
Ja pechuga y la parte posterior de la arti-
culacion tibio-tarsiana) se verdn enrojeci-
das o pdlidas, segin la intensidad y dura-
cion de la accion irritante de este gas. Si
ésta es muy persistente, la piel se engruesa
como reaccion defensiva, dando lugar a
ampollas e inflamaciones.

e Ampollas. Son falsas bolsas con/sin
contenido liquido, normalmente de aspec-
to seroso e incoloro. La piel estd engrosa-
da y flaccida, y en las zonas adyacentes
suelen aparecer las "quemaduras" arriba
indicadas. En los casos mds graves, con-
tienen pus debido a una infeccidon bacte-
riana, e incluso pueden dar lugar a absce-
sos (causa de decomiso total). Se localizan
principalmente en la pechuga, en las zonas
mds proximas al esternon (que sufren una
mayor compresion debido al peso del
pollo echado), pero a veces pueden verse
también en otras regiones.

e Inflamaciones vy tlceras en tarsos. La
accion irritante del amoniaco da origen a
la aparicion de enrojecimientos y escarili-
caciones en la parte posterior de la arti-
culacién tibiotarsiana, que en los casos
graves acaba inflamandose y desarro-



llando ulceraciones; lo mismo se aprecia
en la zona plantar (pododermatitis). En
paises himedos y frios, como el Reino
Unido, su incidencia es del 15-20%, muy
superior a la que vemos en Espana. En
Suecia, un estudio reciente en 110 millo-
nes de broilers indica como factores mds
importantes la chmatologia de la zona y
el proveedor de pienso, pero solo se apre-
ciaron lesiones muy graves en el 0,6% de
los casos.

e Manchas de cama. Si ésta se halla ex-
tremadamente himeda al final del cebo,
cama y heces se adhieren a pechuga y tar-
sos, que presentan manchas de nimero y
tamarnio variables, con un color desde par-
do a negruzco. Son mds rechazables si for-
man costra, y si la piel, como sucede a me-
nudo, estd danada; el agua utilizada en el
faenado no las elimina por completo. Nor-
malmente su incidencia es baja (0,3-0,6%),
pero aumenta en invierno, sobre todo en
zonas himedas y naves mal ventiladas. Un
defecto més corriente, propio de camas no
tan humedas, es la aparicion de dedos "en
palillo de tambor”, debido al actimulo de
material fecal ya seco en las ufias. Lo cual
incrementa las mermas y, lo que ¢s peor, la
contaminacion en el matadero.

AVICULTURA

Quemaduras de tarsos, un defecto frecuente.

Aranazos en la piel

Generalmente se observan en los con-
tramuslos y el dorso de las aves. El factor
mas determinante en su aparicidon es una
elevada densidad de poblacion en la
granja, pero no a causa de una mayor
humedad de la cama, sino por las heridas

causadas por las ufias de los pollos que
deambulan entre sus congéneres en repo-
$o, 0 al competir por el acceso a come-
deros y bebederos, sobre todo si escasean
en relacién al nimero de aves.

Un estudio ya cldsico mostro que estos
arafiazos son ya visibles a una edad tan
temprana como las 3 semanas. y que tien-
den a agravarse con el tiempo (mds pro-
fundos y con formacién de costras). La
frecuencia de aves afectadas disminuye
drasticamente al disminuir la densidad de
22 a 15 pollos/m®, y al aumentar ¢l espacio
de comedero de 1,6 a 3.2 cm/ave.

Este problema puede convertirse en
grave si los arafiazos son profundos y se
infectan por contacto con las heces de la
cama. También aumenta en las manadas
muy excitables, y al cargar los pollos, si el
manejo es muy brusco o la recogida exce-
sivamente prolongada. En este caso los
araiazos y laceraciones de la piel se veran
de un color rojo brillante, como correspon-
de a lesiones producidas recientemente.

Celulitis

Esta alteracion se ha convertido la pri-
mera causa de decomiso en Norteamérica,
y estd aumentando en Espana. Se debe a
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una infeccion bacteriana subcutdnea, que
provoca una inflamacién edematosa difusa
y supurativa, a menudo asociada a la de-
coloracién y engrosamiento de la dermis,
y a la formacién de abscesos subcutaneos
con aspecto de placas caseosas, que s6lo
se descubren tras el sacrificio de las aves.

En una fase inicial la celulitis puede ser
dificil de distinguir de los casos mas graves
de las dermatitis por contacto (aquellos que
cursan con pérdida de integridad de la piel
e infeccién); pero éstas tltimas provocan
lesiones mas grandes, y mds localizadas y
definidas, mientras que las canales con
celulitis presentan lesiones externas difusas,
pequefias y puntiformes, y placas sub-
cutaneas. Los tejidos adyacentes pueden
presentar petequias y hemorragias difusas.

Los estudios epidemiol6gicos a gran
escala efectuados recientemente en
Canada relacionan este problema con con-
diciones poco higiénicas, como los vacios
sanitarios muy cortos y el empleo de la
misma cama para sucesivas crianzas de
pollos. También se ven mas en manadas
criadas sobre paja, al parecer porque pin-
cha la piel de los pollitos, y en las que
sufren ciertas alteraciones patoldgicas (pro-
blemas de patas, ascitis, y septicemias),
que provocan que los broilers pasen mas
tiempo acostados en contacto con Ja cama,
o bien favorecen la penetracién y disemi-
nacion bacteriana.

No se ha constatado un efecto claro de
la densidad de poblacién, pero en la
practica su aparicion se ha asociado con
frecuencia a la presencia de arafiazos pro-
fundos de la piel, sobre todo cuando estin
cercanos al vientre de los pollos. También
parece que los machos son los més afec-
tados, sobre todo los de estirpes autose-
xables (de emplume mas lento, y mas ner-
Vvi0s0s).

Varios trabajos han demostrado la pre-
sencia de E. coli en el 9% de estas lesio-
nes, de forma exclusiva en 2/3 de los
casos, y asociado a estreptococos en el ter-
cio restante. Es de destacar que en No-
ruega la celulitis y las lesiones de piel en
general han aumentado mucho desde la
prohibiciéon en 1995 de los antibi6ticos
promotores de crecimiento, aunque alli se
han aislado principalmente estafilococos.
Esto da una idea de lo que nos puede
esperar en un préximo futuro.

Desgarros de piel

Se evidencian generalmente tras el des-
plumado. Casi siempre empiezan por la
zona caudal y ventral de la pechuga, al
salir de la primera o segunda peladora,
pero también se dan con cierta frecuencia
en muslos y alas. Este problema, que en
Estados Unidos supone el 6% del total
de canales con defectos, estd en aumento
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en todas partes en los ultimos anos.

Su incidencia se agrava si las tempera-
turas de escaldado son relativamente bajas,
ya que obligan a incrementar la fuerza y
duracion del desplumado para eliminar las
plumas de los pollos (lo que a su vez
puede causar dafios y desgarros muscula-
res, mucho mds graves econdémicamente).

Por esta razon este problema ha tenido
una mayor importancia e investigaciéon en
Israel, ya que el método de sacrificio kos-

lageno vy, secundariamente, un exceso de
grasa subcutdnea, demasiado insaturada.
Esta relacionada con factores biol6gicos
(hembras, edad < 6 semanas, estirpes adi-
posas) y ambientales (T* > 30 °C), e in-
cluso nutricionales (grasas muy insatura-
das, ciertos coccidiostatos, alta relacion
energia/proteina), que interaccionan entre
si.

El llamado "sindrome del pollo acei-
toso" parece ser una modalidad de este

Aranazoy dermatitis local.

her no permite el empleo de temperaturas
de escaldado superiores a 25 °C, con lo
cual se precisa mas fuerza y mas tiempo
para eliminar las plumas.

En condiciones de procesamiento mds
normales, la ruptura de la piel se debe
principalmente a una disminucién anor-
mal de su resistencia; la causa fundamen-
tal es la reduccion de su contenido en co-

CUADRO V. Clasificacion y frecuen-
cias de defectos en las canales de
pollo en USA en 1994.

(Datos USDA, Bilgili y Norton, 1995)

problema; las canales con piel desgarrada
rezuman grasa oleosa, y ademas se for-
man bolsas subcutdneas, que se llenan de
agua absorbida durante el procesamiento.
En su aparicién no influye la proporcion
de grasa del pienso, sino el tipo de grasa
afiadida, pues las mas insaturadas condu-
cen a que la grasa corporal aumente tam-
bién su grado de insaturacién, disminu-
yendo asi su consistencia y punto de
fusién. Este fendmeno se hace atin mds
evidente en €pocas calurosas, en las que el
pollo es mas dependiente de las grasas de
la dieta (que son principalmente poliinsa-
turadas) para formar su grasa corporal
que de la sintesis endégena (mas orien-
tada a la formacién de acidos grasos satu-
rados y monoinsaturados); ademas, en
verano se suele afiadir mas grasa a los
piensos para compensar la reduccidon de
Su COnsumo.

Como ya se ha indicado, la combina-
cién entre temperatura de escaldado y
tiempo e intensidad del desplumado afecta
de forma importante a que se produzcan
desgarros de piel en las canales ya predis-
puestas a sufrirlos, por lo que ante este
problema convendria adaptar las pautas
de procesamiento. Asi, la combinacion de
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un escaldado alto (56 °C) y un tiempo de
desplumado minimo (30 segundos) reduce
la frecuencia de canales con piel desga-
rrada o faltante, que aumenta a 50 °C y
60", y es intermedia a 53 °C y 30" de des-
plumado. Realizar un desplumado muy
fuerte durante un minuto de tiempo siem-
pre es perjudicial, mientras que con tem-
peraturas de 58-63 °C y un desplumado
de 2,5 minutos la epidermis queda total-
mente destruida por las desplumadoras.

Hematomas y hemorragias

Hematomas
Son zonas en las que el tejido cutaneo
y muscular estd danado, pero sin lacera-
cion de la piel. Las células

muy rudo) y en las puntas de las alas
(golpes con los ganchos al aletear, etc). En
tal caso los hematomas son recientes, y se
ven de color rojo brillante.

Hemorragias

La presencia de petequias y subfusio-
nes hemorragicas en la musculatura puede
ser signo de deficiencia de vitamina K
(poco probable en la prdctica) o, si va
unida a otros sintomas y lesiones, de
enfermedad de Gumboro. También se ha
indicado que este problema puede ser
causado por algunas micotoxinas (afla,
ocra y T2), que afectan a la coagulacion y
a la fortaleza de las paredes de los capila-
res. En un estudio realizado en Holanda

y vasos sanguineos estdn
aplastados, con la consi-
guiente salida de fluidos
celulares y sangre en el drea
lesionada.

Los hematomas leves se
deben sobre todo a la com-
presién de la pechuga entre
la quilla sobre la cama. Por
ello son factores predispo-
nentes el peso, la edad
—aparecen ya a las 3 sema-
nas y sobre todo a las 5,
cuando el pollo adquiere
peso—, y el sexo (parecen
mas frecuentes en hembras,
debido a su piel mds fina y
adiposa, pero son mds gra-
ves en machos). En verano
suele aparecer una mayor
proporcién de canales congestionadas y
con hematomas de tipo leve, a causa de la
vasodilatacion cutdnea que se establece
como mecanismo de disipacion del calor.
Los de mayor extension y gravedad se
deben a las contusiones sufridas por los
pollos al espantarse, sobre todo alojados
en condiciones de alta densidad. Los
comederos metdlicos de gran capacidad (la
pechuga presiona cuando el pollo come)
también contribuyen a este problema.

Los hematomas son muy frecuentes: se
han estimado incidencias hasta del 5-15 %
en pechuga, y algo inferiores en muslos y
alas, aunque en este caso suelen ir acom-
pafados de la fractura de los miembros
afectados. Pero es importante destacar que
en general sélo un 10% de las canales
con hematomas se originan durante el
cebo; en este caso manifiestan un color
purpura, o verdoso, segun su antigiiedad.
El 90% restante se produce cn la reco-
gida y carga de los pollos (Cuadro VI).
En condiciones normales, en el matadero
no se provoca este defecto en la pechuga,
pero ello puede ocurrir en los muslos
(ganchos demasiado ajustados y colgado
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pre repercuten sobre la calidad del pollo
en matadero, aumentando el numero dec
canales excesivamente pequenas. con mala
conformacion y aspecto congestivo. Este
ultimo también es tipico de las canales
procedentes de manadas alectadas por ¢l
sindrome ascitico, 0 por procesos septicé-
micos.

e Tumores en los foliculos de las plu-
mas. Aparecen en diferentes regiones cor-
porales. incluyendo las que entran escasa-
mente en contacto con la cama (cuello):
a veces se observan incluso ulcerados. Se
empezaron a detectar en los ultimos anos,
y estd demostrada su relacion con la
enfermedad de Marek: la vacunacién de
los broilers es bastante eficaz a este res-
pecto.

* Atrofia y degeneracion
de la pechuga (también lla-
mada enfermedad del mus-
culo verde). Se ha obser-
vado en ¢n brotlers en
algunas ocasiones (10% de
afectados), pero hoy este
problema se da principal-
mente en pavos. Se rela-
ciona con la genética (como
consecuencia del gran au-
mento del rendimiento en
pechuga) y con [actores de
manejo.

La causa primaria es la
excesiva pequericz de la fas-
cia del musculo supraco-

Infeccion subcutanea, “celulitis”.

sobre pollos que ingirieron durante 6 se-
manas dosis de aflatoxina B1 5 veces ma-
yores que el nivel de tolerancia europeo
no se llegé a provocar este problema. En
pavos se ha informado de petequias en
pechuga causadas por Fusarium. En nues-
tra opinidn, este defecto esta relacionado
casi siempre con un aturdimiento eléctrico
con alto voltaje/intensidad de la corriente,
y sOlo tras descartar esta posibilidad se
puede indagar si existe alguno de los pro-
blemas sefialados.

Otros problemas

¢ Congestion generalizada. Las enfer-
medades cronicas, o las muy graves, siem-

CUADRO VI. Proporciones de hema-
tomas segiin el momento de su

Edad del hematoma % del total

0 - 12 horas

racoideo. cuyo tamafio y
peso estd aumentando a
gran velocidad, lo cual con-
duce a su estrangulacion y falta de ricgo
durante una situacién de ejercicio vigo-
roso. En los casos crénicos el pectoral esta
parcialmente atrofiado, su porcion media
aparece necrotica y de color verdoso pali-
do, encerrada en una gruesa cdpsula fibro-
sa, y la parte caudal se encuentra palida y
necrotica. En los casos agudos todo el
musculo y su fascia aparecen inflamados, y
ésta se ve cubierta de un exudado fibrino-
SO.

Esta anomalifa también puede scr indu-
cida por la estimulacién eléctrica directa
del mdsculo pectoral durante el aturdi-
miento, y por el excesivo aletco de los po-
llos en la recogida, descarga y colgado,
por lo que su prevencion consisle en rca-
lizar adecuadamente todos estos procesos.

¢ Diatesis exudativa. La carencia de
Selenio y Vitamina E (ya sea primaria o
secundaria, como la que producen las mi-
cotoxinas o las grasas alteradas del pienso)
afecta gravemente a la integridad muscu-
lar, apareciendo una pechuga de consisten-
cia gomosa y de aspecto palido y reseco;
pero, al igual que el problema anterior, se
da muy raramente. B



